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Mühlilade Balchenstahl GmbH 
Andrea Bach 
 8335 Hittnau 

Tel. 044 950 14 71 ¦ Mobile 076 493 14 71 
www.muehlilade.ch 

 

DER Hit im Frühling mit den ersten Rhabarbern! 
 
 
100 g Butter 
100 g Zucker, 1 Vanillezucker 
3 Eigelb 
 

schaumig rühren 

150 g Mehl 
50 g Paidol 
1 ½ TL Backpulver 

kurz daruntermischen 
von Hand in Form drücken, Rand 
formen 
 

400 g Rhabarber, in Stücken daraufgeben 
 

 bei 180° 30 Min backen 
 

3 Eischnee 
150 g Zucker 
50 g gem. Haselnüsse 
 

Meringuage! 
 
 
 
Nochmals 15 - 20 Min. backen 

 


